
 MENU ELABORE PAR L’EQUIPE DE CUISINE  

 

Menu du 18 novembre 2024 au 22 novembre 2024 

 

 

 

Les repas sont préparés sur place et peuvent être servis sans viande. Les plats inscrits en italique sont « préparés maison » 

Les menus peuvent être modifiés en fonction de certains impératifs, notamment de la date limite de consommation ou d’un problème de livraison. 

Ces menus sont susceptibles de contenir des allergènes alimentaires (liste des allergènes alimentaires au 16/03/2017)  

Textes applicables : règlement UE n°1169/2011 et décret n° 2015-447 du 17/04/2015. Liste consultable sur panneau d’affichage. 

 Lundi 18 Mardi 19 Mercredi 20 Jeudi 21 Vendredi 22 

Déjeuner 

MENU VEGETARIEN 

 

Bar à salades 

Potage 
 

Pané mozzarella 

Pâtes et épinards  
 

Fromage bio 
 

Flan 

 

Bar à salades 

Potage 
 

Steak haché sauce brune 

Riz coloré aux petits légumes 
 

Fromage 
 

Beignet aux pommes 

Bar à salades 

Potage 
 

Palette à la diable 

Purée de butternut 

maison 
 

Fromage 
 

Salade de fruits 

Charcuterie 

Potage 
 

Omelette  

Pommes marseillaises  

et haricots verts 
 

Fromage 
 

Yaourt liégeois ou yaourt 

 

MENU ANGLAIS 

 

Toasts au bacon et 

cheddar 
 

Fish and Chips sauce 

tartare 

Petits pois, carottes 
 

Muffin 

 

Dîner 

Bar à salades 

Sauté de porc aux olives 

Ebly 

Dessert maison 

Salade 

Emincé de volaille à la crème 

Pommes de terre rôties 

Fruit 

 

Quiche au fromage 

Salade verte 

Dessert maison 

Salade verte 

Spaghettis à la carbonara 

Salade de fruits exotiques 

 


