
 MENU ELABORE PAR L’EQUIPE DE CUISINE  

 

Menu du 20 mai 2024 au 24 mai 2024 

 

 

 

Les repas sont préparés sur place et peuvent être servis sans viande. Les plats inscrits en italique sont « préparés maison » 

Les menus peuvent être modifiés en fonction de certains impératifs, notamment de la date limite de consommation ou d’un problème de livraison. 

Ces menus sont susceptibles de contenir des allergènes alimentaires (liste des allergènes alimentaires au 16/03/2017)  

Textes applicables : règlement UE n°1169/2011 et décret n° 2015-447 du 17/04/2015. Liste consultable sur panneau d’affichage. 

 Lundi 20 Mardi 21 Mercredi 22 Jeudi 23 Vendredi 24 

Déjeuner  

Salad’bar 
 

Omelette au fromage 

Pépinettes au curry 
 

Fromage 
 

Compote de pommes 

 ou fruit 

Entrée chaude 
 

Palette à la diable 

Pommes miettes et 

courgettes au thym 
                      

Fromage 
 

Far breton 

Salad’bar 
 

Bœuf bourguignon 

Riz 

Haricots verts 
 

Fraises au sucre 

ou melon 

 

 

 

Salad’bar 
 

Cordon bleu de volaille 

Pommes rissolées 

Chou romanesco au 

beurre 
 

Fromage 
 

Flan vanille ou chocolat 

Ou Fruit 

 

Dîner  

Salade verte 

Escalope de volaille grillée 

Polenta 

Yaourt 

Nouilles chinoises aux 

légumes 

Tarte coco 

 

Salade verte 

Pain bagnat au thon 

Fruit 

 


