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MENU ELABORE PAR LE CHEF DE CUISINE

Menu du 08 juin 2026 au 12 juin 2026

Les repas sont préparés sur place et peuvent étre servis sans viande. Les plats inscrits en italique sont « préparés maison »
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Lundi 08 Mardi 09 Mercredi 10 Jeudi 11 Vendredi 12
Bar d salades
MENU VEGETARIEN Bar d salades o KK % \
* KK B ar;ze ;f *“ > Escalope de volaille panée Bar a salades
Salade verte Roti de veau forestier g ] maison B e
Quiche aux 3 fromages Riz s oide Légumes du soleil et g
okl N Charcuterie féculents Poisson au fourllHs
Déjeuner Pites a la napolitaine Fromage * KK N Purée crécy
X%k kK Fromage * %%
Fromage Compote fraise ou fruit Rk Flir;el:ge LeLrromet e
P = Riz au lait ou fruit A _ * kK
G S 5 Tiramisu maison ou fruit ] . .
Fraises a la créme Fruits au sirop ou fruit
Salade verte .Salude.verte' Salade verte Salade de toma sty Bon week end
A ) Petits farcis maison salade verte
Diner Croque-monsieur Couscous merguez

Gdteau au chocolat maison

Fruit

Fromage blanc ou fruit

Tortellinis gratinés
Glace

Les menus peuvent étre modifiés en fonction de certains impératifs, notamment de la date limite de consommation ou d’un probleme de livraison.

Ces menus sont susceptibles de contenir des allergenes alimentaires (liste des allergenes alimentaires au 16/03/2017)
Textes applicables : reglement UE n°1169/2011 et décret n°® 2015-447 du 17/04/2015. Liste consultable sur panneau d’affichage.

L'Intendante
Mme Schmitt

Le Proviseur
M. Wuillaume




