MENU ELABORE PAR LE CHEF DE CUISINE

Menu du 09 février 2026 au 13 février 2026

Lundi 09 Mardi 10 Mercredi 11 Jeudi 12 Vendredi 13
Bar a salades
Bar a Entré g - P
ar d salades Salade nigoise au bol ntrée c'haude ‘croque ;;Zie
Potage P monsieur maison et Bar i salad
Kk K otage salade verte Poisson pané ar a salades
* K% Potage
Knacks ) Potage Pommes de terre et sauce
Blangquette de volaille 8 * % %
Salade de pommes de terre . * %% au fromage blanc .
Déjeuner k%% Rz Omelette *k % BETECHR
) Fromage ko™~ bly a Fromage kA
KKK Fromage Ebly Zlel—;le ;gmute KKK Fromage
Fromage blanc a la vanille oo Compote de pommes x5
& g Tarte au chocolat ou au citron Fromage P P Divers desserts
ou fruit . X ¥ ¥ ou fruit
ou fruit .
Fruit
Salade d’endives aux noix Salade verte plade de cllerlg
Salade de concombre pommes Bon week end
- Steak de veau . Boulettes de beeuf i 4
Diner Spaghettis carbonara Raviolis gratinés

Légumes sautés
Cookies maison

Fruit

Semoule couscous
Créme caramel maison

Yaourt ou fruit

Les repas sont préparés sur place et peuvent étre servis sans viande. Les plats inscrits en italique sont « préparés maison »

Les menus peuvent étre modifiés en fonction de certains impératifs, notamment de la date limite de consommation ou d"un probleme de livraison.
Ces menus sont susceptibles de contenir des allergenes alimentaires (liste des allergenes alimentaires au 16/03/2017)

Textes applicables : reglement UE n°1169/2011 et décret n°® 2015-447 du 17/04/2015. Liste consultable sur panneau d’affichage.

L'Intendante
Mme Schmitt

Le Proviseur
M. Wuillaume



