MENU ELABORE PAR LE CHEF DE CUISINE
Menu du 15 décembre 2025 au 19 décembre 2025
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Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19
MENU DE NOEL
B Wrap de saumon, de légumes
. D ) ou de volaille
Bar a salades Potage Bar a salades KKk
Potage . fft* - Potage Fondant de poulet aux herbes
*kk wenlele degelelis XK sauce créme aux marrons Bar a salades
Fromage blanc aux herbes Ou Pommes rosti et poélée Potage
Pommes sautées Palette fumée MENU DIVERS o * %%
Déjeuner * ¥k Poélée de légumes e MENU DIVERS
Fromage * kK kKK - - * k%
0 Fromage et pain aux céréales
Fromage Fromage * K K Fromage
Glace liégeoise melba ou * k% * %% o . : * %%
. : ] Blche de Noél vanille ou :
fruit Divers desserts Divers desserts ; Divers desserts
: . chocolat de la boulangerie .
ou fruit ou fruit . ou fruit
Rein
Chocolat de Noél
MENU DE NOEL
Entrée foie gras maison au confit
d‘oignons rouges ou
Jambon blanc cornichons B | O Sur st Bar d salades
chantilly au lard ]
N Knacks Supréme de pintade sauce aux morilles, B,aeuf bourgtflgnon MENU DU CHEF
Diner Ratatouille et boulgour purée Eje, potimarron a la chata_lgne, Féculent et légumes
Dessert maison poélée de champignons frais Divers desserts

Toast de chévre chaud au miel et au
pain d'épices et vacherin glacé vanille-
framboise

ou fruit

Les repas sont préparés sur place et peuvent étre servis sans viande. Les plats inscrits en italique sont « préparés maison »

Les menus peuvent étre modifiés en fonction de certains impératifs, notamment de la date limite de consommation ou d’un probleme de livraison.

Ces menus sont susceptibles de contenir des allergenes alimentaires (liste des allergenes alimentaires au 16/03/2017)
Textes applicables : reglement UE n°1169/2011 et décret n° 2015-447 du 17/04/2015. Liste consultable sur panneau d’affichage.




